BISTROMENY A LA CARTE

EGGERS

&
Meny

EN GOD HISTORIA SEDAN 1859

Klassisk mat pa En miljo inspirerad av
ett modernt och Paris i sekelskiftets
medvetet sitt. La belle époque.




Bistromeny

Vir bistromeny bjuder pa lite enklare rdtter och snacks.
Fortdres bdst tillsammans med ndgot gott i glaset,
antingen i vdar mysiga lobby eller inne i restaurangen.

Vilkommen in!

Petils

Tapenade [veg]
Tapenade pa svarta oliver, smaksatt med

vitlok och citron. Serveras med levainbrod.
Allergener: Gluten, Lok

75:-

Pommes med chilidipp [veg]

Allergener: Agg
85:-

Ostron med klassiska tillbehor

Schalottenlok, vindger, citron, tabasco
Allergener: Blotdjur, Lok

45:-/ST

Oliver
55:-

Rostade notter och mandel [veg]

Allergener: Notter

55:-

Sardeller

med citron och rostat levainbrod
Allergener: Gluten, Fisk

135:

Onskar ni ett gott vin till maten?

Fraga efter vdr vinlista!

Du vet vdl att du alltid kan séiga till oss
om du inte blir mditt, sd loser vi det.
Restaurangbranschen slimger vaildigt
mycket mat. Det vill vi dndra pa.

Grand

Croque monsieur

Smarstekt levain, fylld med svartrokt
skinka, Gruyére samt fransk senap
Allergener: Gluten, Mjolkprotein, Senap

175:-

Moules en colere

"Arga” musslor kokta i vitt vin med chili samt
grddde och schalottenlik (gar att fa utan chili)
Allergener: Gluten, Lok, Blotdjur, Mjolkprotein

halv eller hel 165:-/235:-

Riaksmorgas
Rdkor, dgg, Eggers ortmajonndis,
rostad brioche, krispig sallad och rodlok
Allergener: Gluten, Lok, Skaldjur, Mjélkprotein, Agg

halv eller hel 185:-/285:-

Chevre chaud

Gratinerad getost pd surdegsbrod med
blomsterhonung, plocksallad och rostade solrosfron
Allergener: Gluten, Lok, Mjolkprotein

215:-

Klassisk rabiff

En klassisk oblandad rabiff pa innanlar
med fransk senap, kapris, cornichon, rédbeta,
hackad rodlok samt bakad dggula
Allergener: Lok, Senap, Agg

halv eller hel 165:-/265:-

Biff Rydberg pa Emil Eggers vis

Tdrnad oxfilé och potatis med l6kkrdm,
bakad dggula samt senapsgrddde
Allergener: Lok, Mjolkprotein, Senap, Agg

315:-

VI AR EN KONTANTFRI RESTAURANG



\ &
A La Carte

Forratter

Fransk lIoksoppa [veg]

Brad- och gruyeregratinerad klassisk fransk loksoppa
Allergener: Gluten, Lok, Mjolkprotein

165:-

Lojromstoast

Smorstekt levain, 30 g. Broderna Pettersson KalixIojrom,
syrad gridde samt finskuren rodlok och grdslok
Allergener: Fisk, Gluten, Lok, Mjolkprotein

285:-

Rimmad lax med pepparrot

Saltrimmad lax serveras med en pepparrotsroyal
samt ortsallad och citronette
Allergener: Fisk, Mjolkprotein, Agg

195:-

Sniglar

Vitlok- och strobrodsgratinerade sniglar med persilja
Allergener: Lok, Gluten, Blotdjur

185:-

Huvoudrdtter

Risotto a la petit pois
Krdmig risotto smaksatt med tryffel, grona drter, citron och parmesan
Allergener: Baljvixter, Lok, Mjolkprotein

295:-

Savoykalsbakad torskrygg fran Nordnorge vsc-mirki]

Rimmad och savoykdlsbakad torskrygg serveras med
primorsallad samt hollandaisesds

Allergener: Baljvixter, Fisk, Gluten, Lok, Mjolkprotein

395:-

Choucroute Garnie a I’Alsacienne

Surkdlsgryta frdan Alsace med kalvkorv, fliskligg, rokt sidfldsk
och primdrer i smorad vitvinssds smaksatt med dijonsenap

Allergener: Baljvaxter, Lok, Mjolkprotein, Senap

305:-

Grillad kalventrecote med ratatouille

Grillad lagtempererad kalventrecite, serverad med en
sydfransk ratatouille, rodvinssky samt pommes boulangere
Allergener: Lok, Mjolkprotein

375:-
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Desserter

Friterad camembert & varma hjortron

Friterad camembert serveras med varm hjortronmylta samt friterad persilja
Allergener: Gluten, Mjélkprotein, Agg

145:-

Creme caramel

Bakad vaniljkrdm serveras med firska bdr
Allergener: Mjolkprotein, Agg

125:-

Kouglof Parfait med blibirskompott

Parfait smaksatt med korsbdrslikor samt sultanrussin toppad med rostad mandel

Allergener: Mjolkprotein, Notter

135:-

Dagens glass & sorbet

Allergener: Mjolkprotein, Agg
105:-

Ostar

Ett urval av klassiska ostar serveras med marmelad samt rostade notter och frokndckebrod

Allergener: Mjolkprotein

145:-
Kaffegodis

Allergener: Mjolkprotein

45:-/ST

Dryck

HUSETS VIN / BUBBEL / CIDER FATOL
Husets vin — r6tt/vitt/rosé 15 cl. 15:- Melleruds Pilsner 82:-
Cava 125:- Tail of the Whale 87:-
Husets Bubbel 120:- Ship full of Ipa 87:-
Champagne 170:-
Galipette Cider 72:-
Briska Cider 72:- OL PA FLASKA/BURK
St Peter “s Cream Stout 92:-
. Mariestad Export 92:-
LATT- 7 ALKOHOLFRITT Estrella Damm Daura (glutenfti) 87:-
= Melleruds alkoholfria pilsner  0,5% 39:- \B:e;bgs::;igsl%frrir:) 2;_
Easy Rider Bulldog alkoholfri IPA 42:- & '
v Vega Azalea Lager 87:-
= Lattol 2% 38:-
.. Vega Best Coast [PA 87:-
Lask 38:- .
Vega Shoreline APA 87:-
Eggers Lemonad 50:- -
) . . Spike Brewery 87:-
Richard Juhlin alkoholfritt mousserande 78:- . .
Galipette Cider 0,30% 50: Cerveza Victoria 80:-
P R ’ Mariestad Continental 78:-
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